
Edouard stammt aus der berühmten Familien-
Dynastie Duval-Leroy, die seit sechs
Generationen Champagner produziert. Edouard
wollte allerdings erstmal seinen eigenen Weg
gehen, der ihn zunächst nach Shanghai führte.
Dort gründete er ein erfolgreiches Wein-
Importunternehmen.
2000 erbte er jedoch eine Domain, die sein
Großvater 1950 übernommen hatte. Hierbei
handelte es sich um die Domain Sainte Eulalie
in Bligny, die im 11 Jahrhundert von der Abtei
Cluny gegründet wurde. Die Mönche brachten
Weinbergstechniken aus dem Burgund mit so
berühmten Domainen wie Romanee St. Vivant.
Edouard begann mit der Restaurierung der
Domaine, baute Keller und Kelterhaus und
begann 2015 mit der Vinifikation eigener
Champagner. 

Edouard Duval






CHARAKTER
Warmherzig & lebensbejahend

2019 war das erste Jahr, in dem seine
Champagner erschienen.
Domaine Sainte Eulalie ist im Besitz von 28
Hektar zusammenhängender Weinberge
(Monopollage) mit 80% Pinot Noir, 19%
Chardonnay und 1% Meunier. Die Reben sind im
Durchschnitt 30 Jahre alt. 

Das Ziel von Edouard ist es möglichst naturnah
zu arbeiten und Terroir-betonte Champagner
hervor zu bringen. Die Champagner von
Edouard Duval zeichnen sich durch eine
feingliedrige Frucht aus, sie sind subtil, floral,
elegant, zart, eher feminin aber mit
durchdringender, langanhaltender Aromatik.



FACTS: R.M., Bligny Aube, 28ha










Edouard Duval
Brut d ́Eulalie

89% Pinot Noir
11% Chardonnay, aus
der Einzellage
„L’épicéa“, 
Dosage: 7,5g/l
10% Ausbau im Holz

Edouard Duval
Blancs d ́Eulalie

100% Chardonnay, aus
den besten Trauben
der Einzellage
„L’épicéa“, 
Dosage: 4,5g/l
40% Ausbau im Holz

 

Edouard Duval
Noire d ́Eulalie

100% Pinot Noir, aus 3
Parzellen am
höchsten Punkt der
Domaine, 
Dosage: 4g/l
40% Ausbau im Holz



Edouard Duval
Saignée 
d´Eulalie

100% Pinot Noir, die
Trauben werden in
den Weinbergen
sortiert, bevor sie
entrappt und dann in
den Mazerationstank
gefüllt werden,
Dosage: 6,5g/l


